Tag der Hallertau™)

Auch auf Wochenmaéarkten bieten
Erzeuger oder Handlerkoopera-
tiven immer mehr Produkte aus
regionaler Produktion an - ohne
lange Transportwege und ohne
Verpackungsmdill. Far Handler
mit dem Label “Haus der Hal-
lertau” gelten selbstverstandlich
auch diese Kriterien. Als be-
sonderes Angebot fuhren diese
Handler auch faire Produkte aus
der Region Hallertau.

Nach einem erlebnisreichen Tag
in der Hallertau, einer Radltour
oder einer Wanderung durch die
sanfte Hugellandschaft der Hal-
lertau gibt es nicht Schdnaeres
als ein frisch gezapftes Hop-
fengetrank in einem gemutli-
chen Biergarten. Die gastrono-
mischen Betriebe bieten aber
nicht nur Biere — ausgesuchte
kulinarische Kreationen neben
traditionellen Speisen gibt's in
Restaurants, Biergarten und
Gasthausern. Und die Mitglied-
betriebe des Hauses der Haller-
tau legen dabei naturlich auf die
Verwendung regionaler Produk-
te wert.

Aber nicht nur Essen, Trinken,
Schlafen und Lernen braucht der
Mensch. Auch Entdecken und
Staunen. Um die Vielfalt der Hal-
lertau einigermalBen abzubilden,
wurden seit 2021 auch Kunstler,
Musiker und Kulturschaffende
eingeladen, Mitglied im Haus der
Hallertau zu werden. Und schon
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sind die ersten dieser Einladung
gefolgt. Eine Entdeckungsreise
durch die Werkstatten und Ate-
liers der Kunstler und die Blh-
nen und Studios von Musikern
in der Hallertau lohnt sich, um
Formschones, Klangvolles, Rat-
selhaftes und Stimmungsvolles
zu entdecken.

Um die Vielfalt der Mitgliedbe-
triebe ansprechend prasentieren
zu konnen, haben die Macher
des ,Hauses der Hallertau® nicht
nur eine Ubersichtliche, informa-
tive und bestandig wachsende
Internetprasenz erstellt - aktuell
erschien die sorgfaltig gestalte-
te 44-seitige Broschure ,Hauser
der Hallertau 2022 nun bereits
in der zweiten aktualisierten
Auflage, die neben Kurzportrats
aller Mitgliedsbetriebe auch aus-
gewahlte Ausflugstipps in der
Hallertau vorstellt. Die meisten
der ganzseitigen Fotografien
dieser Broschire stammen von
Michael MieBlinger aus seinem
Fotobuch “Die Farben der Hal-
lertau”. Neu in der aktuellen
Auflage ist auch eine Beschrei-
bung des Hopfenwanderweges,
einer Initiative der ILE Holledauer
Tor. Diese Broschure ist nattr-
lich bei den Mitgliedsbetrieben
erhaltlich, aber auch in Touris-
tik-Informationen,  Rathausern
und ausgewahlten Gastrono-
miebetrieben und Geschéften.
Um die Ildee des Hauses der

wichtiger Erwerbszweig.
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Hallertau noch weiter voran zu
treiben und diese noch mehr in
die offentliche Wahrnehmung
stellen zu kénnen, musste aus
der Initiative Anfang des Jahres
auch eine geeignete Organisa-
tionsform entstehen, so dass
die Initiatoren, die Haus der Hal-
lertau GbR griindeten und am
kommenden Samstag, 28. Mai,
zusammen mit dem ,Eishaus
Freising” im Oberhaus des Lin-
denkellers in Freising den ersten
»1ag der Hallertau“ organisieren,
einem Markt, an dem sich einige
der Mitgliedsbetriebe des Hau-
ses der Hallertau ihre Produkte
und Leistungen einer breiten
Offentlichkeit prasentieren. Der
Tag der Hallertau, der um zwolf
Uhr durch Burgermeisterin Eva
Bonig (Bundnis 90/ Die Gru-
nen) erdffnet wird, préasentiert
Ausschnitte aus den vielfalti-
gen Produkten und Angeboten
der Mitglieder des ,Hauses der
Hallertau® von regionalem
Obst und Gemduse, Bio-Saften,
Honig und Honigspezialitaten,
selbstgebrautem regionalem
Bier, Milchprodukten Uber Kaf-
feespezialitdten regionaler Kaf-
feerdstereien, Keramik, beson-
deren Aufstrichen bis zu selbst
hergestellten Seifen und regio-
nalen Branden und Likéren. Und
zwei Lamas inklusive Lama-Pro-
dukten sind naturlich auch zu
bestaunen. Und das alles direkt
aus der Hallertau.

Mehr Uber die Initiative und ihre
Mitgliedsbetriebe erfahren Sie
online unter haus-der-hallertau.

www.hopfen-secco.de
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"Bio-Gemiisegirtnerei
mit Selbsternte - Okokiste
Hofladen & Café
Naturkindergarten
Umweltpiadagogik
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Wir sehen uns am 28.05. im
Lindenkeller in Freising

DE-OKD-006
Deutschland Landwirschant

HBM-Neumeier GmbH » Erlenweg 19 « 84104 Rudelzhausen
Haselnussprodukte aus regionalem Anbau
Hofverkauf
Furth 2 84104 Rudelzhausen

Mo-Fr: 08-19 Uhr ® Sa: 08-17 Uhr

Einzigartig in Bayern!
Die Brauerei HORNECKER bezicht ihre Rohstofte
nur aus der niheren Region:

Quellfrisches Mineralwasser — aus eigenem Tiefbrunnen
Bestes Gerstenmalz — aus eigener Milzerei
Edelster Siegelhopfen — aus den Hopfengirten der Hallertau

garantieren den guten HORNECKER TROPFEN

Brauerei Horneck GmbH & Co. KG [ @-?
Horneck 7, 84094 Elsendorf

www.brauerei-horneck.de
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HORNECKER
seriesr  BIER

Untere HauptstraBBe 50 « 85354 Freising
Tel.: 919203
www.fashionandmore-freising.de




Tag der Hallertaur™

Honig und

Honigspezialitaten
aus der Region fiir die Region

HONIG
O MANUFAKTUR

JABENSTAL

Hubert GschléRl
Neutalhang 14 - 84094 Elsendorf
Tel. 08753 910924 - Fax 08753 967000

info@honigmanufaktur-abenstal.de
www.honigmanufaktur-abenstal.de

Haus der Hallertau

]

Haus der #Hallertau

Landwirtschaft, Handwerk, Kunst & Kultur, Erlebnisse, Handler, Gastgeber

NEU: Broschiire

mit allen Mitgliedsbetrieben

und ausgewahlten
Auflugszielen
in der Hallertau

Save the Date:

28. Mai 2022. 12—18 Uhr,
Lindenkeller Freising (Oberhaus)

Unsere Mitgliedsbetriebe stellen
sich auf diesem Markttag vor

» haus-der-hallertau.de

28. MAI: ,TAG DER HALLERTAU*

Diese Region bedeutet grof3e Vielfalt

HALLERTAU (af) - Wer hatte das
vor drei Jahren gedacht: Aus
einer kleinen Initiative, gestar-
tet durch zwei unverbesserliche
Optimisten und zwei Handvoll
Mitgliedsbetrieben entstand eine
unaufhorlich wachsende Marke
— das ,Haus der Hallertau”.

Aus Zuneigung zur Landschaft
der Hallertau und zu gutem
und gesunden Lebensmitteln
entwickelte der Initiator Johann
Englmuller aus Freising die Idee,
ein Label fur faire und regional
produzierte Produkte aus der
Landwirtschaft und dem Hand-
werk zu kreieren. Mit dem Wer-
befachmann Gunnar Kollin kam
dann der Marketingaspekt in
das Projekt. Mit der Schaffung
eines gemeinsamen Marken-Lo-
gos und eines Internetauftritts
war dann die Marke ,Haus der

Bio Hiihnerfutter www.hehnafutter.de
Oder Selbstabholung:
Wehrbach 24 in Paunzhausen,

bald auch in Pérnbach und Rohrbach
Tel. 0172/13776 84

Hallertau® geboren. 2019 folg-
te ein erster Flyer, der die teil-
nehmenden Betriebe vorstellte
und an Tourismusinformationen
und Fremdenverkehrsverbande
verteilt wurde. Die Hallertau als
das gréBte zusammenhangende
Hopfenanbaugebiet der Welt ist
trotz seiner zentralen Lage und
der sehenswerten Kulturland-
schaft als Urlaubs- und Ausflug-
sregion noch ein Geheimtipp. In
dieser vom Hopfenanbau ge-
pragten Landschaft haben sich
in letzter Zeit zahlreiche kleine
und mittelstdndische  Produ-
zent:innen von regionalen und
nachhaltigen landwirtschaft-
lichen oder handwerklichen
Produkten sowie touristische
und gastronomische Dienstleis-
tungsbetriebe mit sehr unter-
schiedlichen Ideen etabliert.

Heute versammeln sich Uber 90
Betriebe in den Sparten Land-
wirtschaft, Handwerk, Hand-
ler, Gastgeber und Erlebnisse,
Gastronomie und Kunst & Kultur
unter dem Dach des Hauses der
Hallertau. Das “Haus der Hal-
lertau” steht flr hervorragende
Qualitatsprodukte und Dienst-
leistungen dieser kleinhlgeligen
Region Hallertau. Die Initiative
mochte mit dem gleichnamigen
Label regionale Betriebe mitein-
ander vernetzen und somit der
Region auch Uber den Hopfen

Anzeige

hinaus eine neue Bedeutung
geben.

Dabei gibt es immer Neues zu
entdecken. In der Hallertau wer-
den nicht nur nachhaltig und
artgerecht Fleisch von Rindern,
Ziegen, Wild und Gefllgel pro-
duziert und nicht nur klassische
pflanzliche  Produkte erzeugt.
Auch  Uberraschendes  findet
man auf den Feldern und in den
Garten und Stallen der Haller-
tau: neben regionalem GemuUse,
Obst und Beerenfrlichten finden
sich Haselnuss-Produkte, Pilze
und Produkte wie Apfelcidre oder
Alpakaprodukte. Auch Aronia-,
Holunder-, Johannisbeer- und
Brombeerprodukte oder  ver-
schiedene Balsamicos, Apfel-
most oder Ddrrobst findet sich im
Angebot der Landwirtschaftsbe-
triebe des Hauses der Hallertau.

Welche Vielfalt handwerklicher
Kleinode die Hallertau bietet: Mik-
ro-Brauereien, Kaffee-Rostereien,
kleine und feine Manufakturen flr
Spirituosen, flr Secco, Seife und
Schokoladen, fir Schmuck bis
hin zu Lederwaren und Taschen
aus Kuhfellen, Keramik, Speiseeis
und Mehl aus regionalem Getrei-
de.

Immer mehr kleine und mittel-
groBe Geschafte setzen auf faire
Produkte wie Biolebensmittel,
Bio-Kosmetik und faire gehandel-
te Kleidung.



